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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na zapewnieniu
catodziennego wyzywienia dzieci uczeszczajacych do zlobka . Zielony stonik”
prowadzonego przez Panstwowa Szkol¢ Wyzszg im. Papieza Jana Pawta Il w Bialej
Podlaskiej.
Wyzywienie obejmuje 32 dzieci w wieku od roku do 3 lat.
Codzienne wyzywienie dla jednego dziecka sktada si¢ z trzech positkéw: $niadania,
dwudaniowego obiadu i podwieczorka.
Dzienny jadtospis obejmuje:
4.1. Sniadanie: zupa mleczna lub potrawy mleczne i mlekopochodne, kanapka,
owoc/warzywo, herbata.
4.2. Obiad: zupa, drugie danie, surowka, kompot lub sok.
4.3. Podwieczorek: kanapka lub stodka bulka (ciasto), desery mleczne, owoce (w tym
sezonowe), herbata lub napdj mleczny.
Przyktadowe zestawy / positki w jadtospisie:
5.1. Sniadanie:
5.1.1. Kleik ryzowy, pieczywo mieszane z mastem, pasta drobiowa ze szczypiorkiem
pomidor, herbata z cytryna.
5.1.2. Kleik ryzowy, bulka z maslem pietruszkowym, pasta z wedliny drobiowe;j,
herbatka ziotowa.
5.1.3. Ptatki jgczmienne na mleku, pieczywo z mastem, pasta z makreli, ogorek, kawa
z mlekiem.
5.1.4. Jajecznica ze szczypiorkiem, herbatka z melisy.
5.1.5. Zacierka na mleku, butka z mastem rzodkiewkowym, pasta z wedliny, jaj
I cebuli, nap6j ziolowy, pomidor, marchew w czgstkach.
5.1.6. Kaszka wieloowocowa, butka z wedling i szczypiorkiem, herbatka.
5.1.7. Platki gryczane na mleku, pieczywo z mastem szczypiorkowym, parowka na
goraco, pomidor, kakao.
5.1.8. Kaszka morelowa, twardg z marchwig.
5.1.9. Ptatki kukurydziane na mleku, kanapki z mastem satata, szynka i pomidorem,
napdj ziolowo-miodowy.
5.1.10.Kasza manna na mleku, chleb z mastem, twardég z truskawkami, herbata
migtowa.
5.2. Dwudaniowy obiad: zupa, drugie danie, surowka, kompot lub sok:
5.2.1. Zupa ogoérkowa, ziemniaki, rolada z indyka w sosie koperkowym, buraczki
z jablkiem, satata zielona z olejem kompot wisniowy, kompot owocowy.
5.2.2. Zupa koperkowa, ziemniaki potrawka migsno-jarzynowa, sok pomaranczowy.
5.2.3. Rosot z kluseczkami, ziemniaki, kurczak siekany w jarzynach, brokuty
z mastem, sur z marchwi i selera, kompot owocowy.
5.2.4. Kapusniak, kasza jaglana, gulasz wieprzowy, marchew z groszkiem, mizeria,
kompot jabtkowy
5.2.5. Zupa jarzynowa, ziemniaki, pulpety drobiowe w jarzynach, kompot.
5.2.6. Zupa dyniowa z ryzem ziemniaki, krolik w sosie $mietankowo-czosnkowym,
marchew z chrzanem, buraczki z cebulka, kompot sliwkowy.
5.2.7. Zupa pomidorowa z makaronem, ziemniaki, klopsiki cielegce w sosie
zurawinowym, kapusta wloska z koperkiem, surowka z marchwi z sokiem
z cytryny, kompot malinowy,
5.2.8. Barszcz czerwony z jajkiem, ziemniaki, kotleciki drobiowe w sosie porowym,
kalafior z mastem sur z marchwi i ananasa, kompot truskawkowy,
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5.2.9. Zupa fasolowa, ziemniaki, pulpety rybne w sosie jarzynowym, szpinak
z mastem i czosnkiem, kompot owocowy.

5.2.10. Zupa jarzynowa, nale$niki z serem, koktajl truskawkowy, kompot truskawkowy.
5.3. Podwieczorek:

5.3.1. Budyn z kaszy jaglanej, mus jagodowy, napdj mictowy.

5.3.2. Jabtecznik, sok marchwiowy.

5.3.3. Biszkopty z jabtkiem, sok marchwiowy.

5.3.4. Jogurt biszkoptowy, herbatnik, jabtko, gruszka.

5.3.5. Racuchy drozdzowe z konfitura, jogurt owocowy, kompot.
Wykonawca musi zapewnic¢ niclimitowane positki i napoje tak, by dzieci byly syte.
Zywienie dzieci winno by¢ oparte na poradniku Zywieniowy dziecka w wieku od 1 do 3
roku zycia Instytutu Matki i Dziecka.
Positki winny by¢ sporzadzone w takiej formie aby nadawaty si¢ do spozycia dla dzieci
w wieku od roku do 3 lat (np. kanapki pokrojone w mate kawateczki, zupa zmiksowana
itp.).
Zaden z positkéw nie moze by¢ oparty na mieszankach mlecznych.

. Wykonawca, zobowigzany jest do przygotowania positkéw wedlug wymagan

indywidualnych np.: bezglutenowych, wegetarianskich, przygotowywania positkow
wedtug diet zlecanych przez lekarzy. O konieczno$ci zagwarantowania positkow wedhug
indywidualnych wymagan Zamawiajacy poinformuje Wykonawce niezwlocznie po
powzieciu informacji.
Transport gotowych positkéw na koszt Wykonawcy.
Obowigzkiem Wykonawcy jest zadbanie o wlasciwy stan dostarczanych positkéw (positki
gorace, S$wieze, smaczne i estetyczne).
Dostawa positkow po stronie Wykonawcy. Rozdanie positkow dla dzieci po stronie
Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczenia, na caly okres trwania umowy,
pojemnikow na odpadki pokonsumpcyijne.
Odbidr 1 utylizacja odpadkoéw pokonsumpceyjnych po stronie Wykonawcy.
Ilo$¢ positkdw wydanych podczas ostatniego kwartatu:
16.1. Pazdziernik:

16.1.1. $niadania: 473

16.1.2. obiady: 420

16.1.3. podwieczorki: 420
16.2. Listopad:

16.2.1. $niadania: 397

16.2.2. obiady: 349

16.2.3. podwieczorki: 349
16.3. Grudzien (planowane):

16.3.1. $niadania: 508

16.3.2. obiady: 489

16.3.3. podwieczorki: 489
Wykonawca na postawie doswiadczenia zawodowego, informacji okreslonych
W niniejszym postgpowaniu dokonac¢ kalkulacji ceny oferty.
Wykonawca zobowigzany jest do podania w ofercie ceny ryczattowej za caty okres
realizacji przedmiotu zamdwienia niezaleznie od ilo$ci dostarczonych faktycznie positkow.
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