PROGRAM STUDIOW PIERWSZEGO STOPNIA - DIETETYKA
dla naboru 2019/2020

1. WYDZIAL: NAUK O ZDROWIU

KIERUNEK STUDIOW: DIETETYKA

FORMA STUDIOW: STACJONARNE

LICZBA SEMESTROW: 6

TUTUL ZAWODOWY NADAWANY ABSOLWENTOM: LICENCJAT

PROFIL KSZTALCENIA: PRAKTYCZNY

PRZYPORZADKOWANIE DO DZIEDZIN NAUKI: NAUKI MEDYCZNE I NAUKI 0]

ZDROWIU, NAUKI ROLNICZE, NAUKI INZYNIERYJNO-TECHNICZNE, NAUKI SCISLE I

PRZYRODNICZE, NAUKI HUMANISTYCZNE, NAUKI SPOLECZNE

8. PRZYPORZADKOWANIE DO DYSCYPLIN NAUKOWYCH WRAZ ZE WSKAZANIEM
DYSCYPLINY WIODACEJ (w ramach ktérej bedzie uzyskiwana ponad polowa efektow uczenia

N e a e

sig):
Dyscypliny naukowe Punkty ECTS
liczba %
nauki o zdrowiu — dyscyplina wiodgca 96 53
nauki o kulturze fizycznej 11 6
nauki medyczne 18 10
nauki farmaceutyczne 3 2
nauki socjologiczne 3 3
nauki prawne 2 1
psychologia 9 5
ekonomia i finanse 2 1
Jjezykoznawstwo 7 4
filozofia 2 1
matematyka 1 1
nauki chemiczne 4 2
nauki biologiczne 6 3
informatyka techniczna i telekomunikacja 1 1
technologia zywnosci i zywienia 9 5
weterynaria 4 2




Tabela 1. Sumaryczne wskazniki charakteryzujace program studiéw

Lp. | NAZWA WSKAZNIKA WARTOSC
1. Laczna liczba godzin zaj¢¢ (bez prakiyk) 2640

2. Laczna liczba punktéw ECTS 180

3. Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student uzyskuje w ramach zajec 144

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich Iub
innych os6éb prowadzacych zajecia

4. | Laczna liczba punktow ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zajec z 34
zakresu nauk podstawowych, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

5. Liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zajec z dziedziny 15
nauk humanistycznych lub spotecznych (w wymiarze nie mniejszym niz 5
punktéw ECTS —w przypadku kierunkdw studiéw przypisanych do dyscyplin
w ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki
spoleczne)

6. Liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ wybieranych | 54
(w wymiarze nie mniejszym niz 30% punktéw ECTS koniecznych do
ukoniczenia studiéw)

7 Laczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zajeé 135
ksztattujacych umiejetnodci praktyczne (w wymiarze wigkszym niz 50%
liczby punktéw ECTS koniecznych do ukoriczenia studiéw)

8. Wymiar praktyk zawodowych (w godzinach) 960
9. Laczna liczba punktéw ECTS, kt6ra student uzyskuje w ramach praktyk 24
zawodowych

Studia pierwszego stopnia na kierunku Dietetyka sa w pelni kompatybilne z misja i strategia rozwoju uczelni. W
trakcie studiéw studenci nabywaja wiedze z zakresu zywienia cztowieka zdrowego i chorego, profilaktyki i
terapii chor6b zywieniowo-zaleznych. Studenci sa przygotowywani do planowania racjonalnego zywienia dla

réznych grup ludnosci, a takze organizowania zywienia zbiorowego i leczniczego

Po ukoriczeniu studiéw absolwent bedzie dysponowat:

- wiedza z zakresu zywienia cztowieka zdrowego i chorego oraz technologii przygotowywania potraw,
- umiejgtnoscia:
- planowania racjonalnego zywienia dla réznych grup ludnosci, planowania i przygotowywania potraw
wchodzacych w skiad poszczegoinych diet,
- oceny stanu odzywienia, sposobu Zywienia i rozpoznania niedozywienia,
-zapobiegania chorobom zywieniowozaleznym,
- oceny wzajemnego wplywu farmakoterapii i zywienia,
- kontrolowania jakosci produktéw zywnosciowych i warunkéw ich przechowywania oraz produkcji potraw
zgodnie z zasadami systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli,
- oceny wplywu choroby na stan odzywienia i wptywu zywienia na wyniki leczenia choréb,
- organizowania zywienia indywidualnego, zbiorowego i leczniczego dostosowanego do wieku i stanu zdrowia
pacjentow oraz prowadzenia edukacji zywieniowej.
Student jest przygotowany do pracy w: publicznych i niepublicznych zakladach opieki zdrowotnej;

zakladach zywienia zbiorowego i zakladach dostarczajacych pozywienie do szpitali i innych placéwek



zbiorowego zywienia (catering); organizacjach konsumenckich; placéwkach sportowych i innych (w zaleznosci
od rodzaju dodatkowych kwalifikacji).

Absolwenci studiéw pierwszego stopnia na kierunku Dietetyka beda przygotowani do podjecia studiéw
drugiego stopnia.

Student moze wybra¢ m.in. przedmioty z 3 grup przedmiotéw specjalnosciowych do wyboru w zakresie:

- psychodietetyki - wiedza uzyskana w ramach specjalnosci pozwoli studentom wyksztatci¢ umiejetnosé
diagnozowania przyczyn zaburzen odzywiania i choréb zwiazanych z niewlasciwym odzywianiem. Absolwent
uzyska kompleksowa wiedz¢ z zakresu dietetyki i psychologii jedzenia, co pozwoli mu na rozpoznawanie
psychologicznych mechanizméw stosowanych przez pacjenta - klienta w odzywianiu si¢ i na prawidlowe
utozenie programu zywieniowego.

- trener zdrowia w ramach tej grupy przedmiotéw student ma mozliwosé uzyskania dodatkowej wiedzy i
uksztaltowania umiejetnosci z zakresu treningu indywidualnego. Absolwent powyzszej specjalnodci jest
przygotowany do pracy gtéwnie z osobami uprawiajacymi sport rekreacyjnie. Potrafi dostosowa¢ rodzaj
aktywnosci i forme treningu do indywidualnych potrzeb swojego klienta.

- osobisty dietetyk - w ramach tej grupy przedmiotéw student poszerza wiedze i umiejetnosci w zakresie
planowania i opracowywania jadtospisow zgodnie z zasadami zdrowego odzywiania. Absolwent tej specjalnosci
rozpoznaje potrzeby i preferencje zywieniowe poszczegdlnych grup konsumentéw, co umozliwia nabycie
umiejetnosei sporzadzania specjalnych zestawéw potraw dla grup klientow o szczegblnych wymaganiach

zywieniowych. Student rozszerzy swoje kompetencje i umiejetnosci z zakresu poradnictwa zZywieniowego.

EFEKTY UCZENIA SIE DLA KIERUNKU DIETETYKA I STOPNIA

Tabela 2. Podstawowe informacje o kierunku studiow

J t?dnostka org'a'nizacyj na prowadzaca ZAKLAD DIETETYKI
kierunek studidéw:

Nazwa kierunku: DIETETYKA

Poziom ksztatcenia: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA
Profil ksztalcenia: PRAKTYCZNY

Tytut zawodowy uzyskiwany przez LICENCJAT
absolwenta:

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: POZIOM 6

Dziedzina nauki, do ktérych

przyporzadkowany jest kierunek: NAUKI MEDYCZNE I NAUKI O ZDROWIU
Dyscyplina naukowa, do ktérych

odnoszg si¢ efekty uczenia sie: NAUKI O ZDROWIU
Liczba semestréw 6




Tabela odniesien efektéw kierunkowych do charakterystyk 6 poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji
(profil praktyczny 2019/20)

Nazwa

kierunku DIETETYKA

studiow:

Poziom studia pierwszego stopnia

ksztalcenia:

Profil praktyczny

ksztalcenia:

Symbol Kierunkowe Odniesienie do charakterystyk 6 poziomu

efektu efekty uczenia si¢ Polskiej Ramy Kwalifikacji

kierunkowe

&= Symbol uniwersalnych | Symbol charakterystyk

charakterystyk drugiego stopnia PRK*
pozioméw w PRK -
pierwszego stopnia’
WIEDZA

K_Wol Wykazuje znajomos¢ anatomii i fizjologii
cztowieka ze szczegdlnym uwzglednieniem P6U_W P6S WG
uktadu pokarmowego oraz procesow -
trawienia i wchianiania.

K W02 Rozumie i potrafi wyjasni¢ wzajemne
zaleznosci pomigdzy uktadem pokarmowym P6U_W P6S WG
a ukladem nerwowym, krazenia i -
oddychania, moczowym i dokrewnym.

K_Wo03 Zna, rozumie i potrafi wykorzysta¢ w
praktyce wiedze z zakresu biologii, P6U W P6S WG
biochemii ogdlnej i klinicznej, analizy B
zywnosci, toksykologii zywnosci, chemii
zywnosci, mikrobiologii ogdlnej i zywnosci,
fizjologii oraz parazytologii.

K_Wo04 Zna mechanizmy dziedziczenia. Genetyczne P6U_W
i srodowiskowe uwarunkowania cech P6S WG
cztowieka. Choroby uwarunkowane B
genetycznie i ich zwigzek z zywieniem i
mozliwosci leczenia dietetycznego.

K_W05 Zna funkcje fizjologiczne biatek, thiszczow, P6U W
weglowodandéw oraz elektrolitéw, P6S WG
pierwiastkow §ladowych, witamin i -
hormonow.

K_Wo6 Zna technologie produkcji potraw, P6U_W
biotechnologie oraz podstawy P6S WK
towaroznawstwa zywnosci. Zna historie B
zywnosci i zywienia.

K_Wo7 Zna organizacje stanowisk pracy zgodnie z P6U_W
wymogami ergonomii, warunki sanitarno- P6S WK

! Zgodnie z zatacznikiem do Ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U.
z2016, poz. 64)
? Zgodnie z zalacznikiem do Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018
r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej

Ramy Kwalifikacji (Dz.U.poz.2218).




higieniczne produkcji zywnosci w zaktadach
zywienia zbiorowego i przemystu
spozywczego oraz wspdlczesne systemy
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i
zywienia.

K_W08

Zna podstawowe zasady organizacji
zywienia w zakladach zywienia zbiorowego
typu zamknigtego i otwartego.

Zna zasady dobrej praktyki zywieniowej na
oddziatach noworodkowych.

P6U_W

P6S_WK

K_W09

Rozumie procesy rozwoju osobniczego od
dziecinistwa do péznej starosci i potrafi
zaplanowaé zywienie dostosowane do
naturalnych etapéw rozwoju czlowieka.

P6U_W

P6S_WG

K_W10

Zna psychologiczne uwarunkowania
kontaktu z pacjentem, style komunikowania
oraz bariery w komunikowaniu i wiedze ta
wykorzystuje w prowadzeniu edukacji
Zywieniowe;j.

P6U_W

P6S_WK

K_Wi11

Rozumie i potrafi wyjasni¢ spoteczne i
ekonomiczne uwarunkowania zdrowia i
choroby.

P6U_W

P6S_WK

K W12

Rozumie wptyw bodzcéw spotecznych i
ekonomicznych na zachowania cztowieka
(w tym zachowania zdrowotne) jak i catego
spoleczenstwa

PeU_W

P6S_WK

K_W13

Posiada wiedzg o zasadach korzystania z
tzw. prawa wilasnosci intelektualnej w
funkcjonowaniu jednostek ochrony zdrowia
(m.in. prawa autorskie, prawa wlasnosci
przemystowej, ochrona baz danych)

P6U_W

P6S_WK

K_Wi14

Ma wiedzg o procesach spofecznych i
gospodarczych, o przyczynach, przebiegu,
skali jak i konsekwencji zmian aktywnosci
spofeczno-gospodarczej

P6U_W

P6S_WK

K_WI5

Ma podstawowa wiedze o charakterze nauk
spotecznych i ich wzajemnych relacjach

PoU_W

P65_WK

K_WI6

Zna rodzaje wigzi i norm spotecznych oraz
podstawowe rodzaje struktur i instytucji
spotecznych

P6U_W

P6S_WK

K_W17

Zna i potrafi wdraza¢ zasady zdrowego
zywienia i stylu zycia dla mlodziezy i
dorostych. Zna przyczyny i skutki zaburzen
odzywiania.

P6U W

P6S_WK

K_Wi18

Potrafi dokona¢ oceny sposobu zywienia
oraz jego korekty u 0séb z prawidlowa i
nieprawidtowa masa ciata (niedozywionych
oraz/lub 0s6b z nadwaga/otyloscia).

P6U_W

P6S_WG

K_WI19

Zna zasady i podstawy fizjologiczne
dietetyki pediatrycznej oraz zasady zywienia
kobiet w okresie cigzy i w okresie karmienia
piersia.

Zna zasady przygotowywania i podawania
mieszanek mlecznych dla noworodkéw
urodzonych o czasie i wezesniakow,

P6U_W

P6S_WG

K_W20

Zna, rozumie i potrafi wykorzystaé¢ w
codziennej praktyce podstawy farmakologii i
farmakoterapii Zywieniowej oraz interakcji

P6U_W

P65_WG




lekéw z zywnoécia.

K W21

Zna wptyw na stan odzywienia choréb
ukladu pokarmowego, krazenia, oddychania,
kostnego, rozrodczego, moczowego i
nerwowego oraz choréb dermatologicznych,
chor6b zakaznych (w tym wirusowych),
choréb pasozytniczych i nowotwordw,

P6U_W

P6S_WG

K_Ww22

Zna zasady postgpowania dietetycznego w
tych chorobach w zaleznoéci od stopnia
zaawansowania choroby.

P6U_W

P65_WG

K_W23

Zna podstawowe pojecia z zakresu
medycyny kliniczne;j.

P6U_W

P6S_WG

K_W24

Zna diagnostyke laboratoryjna na poziomie
podstawowym.

P6U_W

P6S_WG

K_W25

Zna cele i zadania zdrowia publicznego,
czynniki determinujace zdrowie oraz
aktualne problemy zdrowotne ludnosci w
Polsce i metody ich zaspokajania.

P6U_W

P6S_WK

K_W26

Zna organizacj¢ ochrony zdrowia w Polsce
oraz programy profilaktyczne realizowane w
ramach zdrowia publicznego

P6U_W

P6S_WK

K_W27

Zna podstawy prawa i ekonomiki w
ochronie zdrowia.

P6U_W

P6S_WK

K_W28

Zna zasady i znaczenie promocji zdrowia,
wlasciwego odzywiania i zdrowego stylu
zycia w profilaktyce chordb spolecznych i
dietozaleznych.,

P6U_W

P6S_WK

K_W29

Zna etyczne i prawne uwarunkowania
zawodu dietetyka; réznicuje przedmiot etyki
ogolnej i zawodowej; zna problematyke
etyki normatywnej w tym aksjologii
warto$ci, powinnoéci i sprawnosci
moralnych.

P6U_W

P65S_WK

K_W30

Zna wplyw czynnikéw szkodliwych dla
zdrowia i zycia cztowieka w najblizszym
otoczeniu ($rodowisko naturalne). Zna
nawyki propagujace zachowanie zasobow
przyrody, stylu zycia oraz stuzace
podnoszeniu $wiadomosci ekologiczne;.

P6U_ W

P6S_WK

K_W31

Definiuje pojecia zwiazane ze zdrowiem i
stylem zycia.

P6U_W

P6S_WK

K_W32

Zna polskie i europejskie ustawodawstwo
zywnosciowo-zywieniowe.

P6U_W

P6S_WK

K_W33

Zna przepisy dotyczace urzedowej kontroli
zywnosci przestrzegania ich w pracy
zawodowe;j.

P6U_W

P6S_WK

K_W34

Zna zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej i
przestrzega ich w pracy zawodowe;j.

P6U_W

P6S_WK

K_W35

Zna System Zagrozen i Krytycznych
Punktéw Kontroli oraz ich znaczenie w
podnoszeniu jakosci ksztalcenia.

P6U_W

P65_WK

K_WP36

Posiada znajomo$¢ aktéw prawa
wewngtrznego, wykorzystywanych w
codziennej dziatalnosci jednostki / podmiotu
w ktérym odbywa praktyke (np. regulaminu
organizacyjnego, struktury organizacji,
zasad BHP, zarzadzania informacja

P6U_W

P6S_WK




niejawna)

K_W37 Ma dodatkowa wiedzg w zakresie wybranej P6U_ W P6S_WK

specjalnosci
UMIEJETNOSCI

K _U01 Potrafi prowadzi¢ edukacje zywieniowg dla
0séb zdrowych i chorych, ich rodzin oraz P6U U P6S_UK
pracownikéw ochrony zdrowia. P6S_UW

K _U02 Potrafi udzieli¢ porady dietetycznej w P6U_U P6S_UK
ramach zespotu terapeutycznego. P6S_UW

P6S UO

K U03 Potrafi pracowac w zespole P6U_U P6S_UO
wielodyscyplinarnym w celu zapewnienia P6S_UW
ciagtosci opieki nad pacjentem.

K_Uo4 Potrafi przygotowaé materiaty edukacyjne PeU_U P6S_UW
dla pacjenta, P65 UO

K_U05 Rozumie wzajemne relacje pomiedzy PoU U P6S_UW
przewleklymi chorobami a stanem
odzywienia i potrafi zaplanowa¢ i wdrozy¢
zywienie dostosowane do zaburzen
metabolicznych wywotanych urazem lub
choroba.

K_U06 Potrafi rozpozna¢ rodzaj niedozywienia i P6U_U P6S UW
zaplanowa¢ odpowiednie postgpowanie
zywieniowe.

K_U07 Potrafi przewidzie¢ skutki wstrzymania P6U_U P6S_UW
podazy pozywienia w przebiegu choroby i P6S_UO
zaplanowa¢ odpowiednie postepowanie
Zzywieniowe w celu zapobiegania
nastepstwom glodzenia.

K_U08 Potrafi wykorzysta¢ wyniki badan P6U_U P6S_UW
laboratoryjnych w planowaniu zywienia.

K_U09 Potrafi przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy i P6U U P6S_UW
dokona¢ oceny stanu odzywienia w oparciu
0 badania przesiewowe i poglebiong oceng
stanu odzywienia.

K_U10 Potrafi wykaza¢ role dietetyka w P6U U P6S UW
monitorowaniu odzywiania si¢ chorych w
szpitalu,

K_Ull Potrafi dokona¢ odpowiedniego doboru P6S_UW
surowcdw do produkeji potraw stosowanych P6U_U P6S_UO
w dietoterapii oraz zastosowa¢ odpowiednie
techniki sporzadzania potraw.

K_U12 Potrafi obliczy¢ indywidualne P6U_U P6S_UW
zapotrzebowanie na energie oraz makro i
mikrosktadniki odzywcze.

K _U13 Potrafi okresli¢ warto$¢ odzywcezg i P6U U P6S UW
energetyczng diet na podstawie tabel
wartodci odzywczej produktow
spozywczych i typowych potraw oraz
programdw komputerowych,

K _Ul4 Potrafi zaplanowac¢ i wdrozy¢ zywienie P6U U P6S_UW
dostosowane do potrzeb 0séb w podesztym
wieku.

K U15 Potrafi w oparciu o znajomos¢ fizjologii P6U_U P6S_UW

wysitku zaplanowaé i wdrozy¢ zywienie




dostosowane do rodzaju uprawianej
dyscypliny sportowej.

K_U16

Potrafi zaplanowa¢ prawidlowe zywienie
kobiety w ciazy i karmiace;.

P6U U

P6S_UW

K_U17

Umie postugiwac si¢ zaleceniami
Zywieniowymi i normami stosowanymi w
zakladach zywienia zbiorowego

P6U_U

P6S_UW

K_U18

Potrafi zaplanowac¢ i wdrozy¢ odpowiednie
postepowanie zywieniowe w celu
zapobiegania chorobom dietozaleznym oraz
ich leczenia.

P6U_U

P6S_UW

K_U19

Posiada umiejetnosé obstugi komputera oraz
pozyskiwania i gromadzenia danych
zwigzanych z wykonywanym zawodem,
Posiada umiejgtnos¢ interpretowania i
prezentowania wynikow.

P6U_U

P6S_UW

K_U20

Opanowat jezyk obcy w stopniu
umozliwiajacym korzystanie z
pi$miennictwa zawodowego i podstawowa
komunikacje.

P6U_U

P6S_UW
P6S_UK

K_U21

Zna zasady udzielania pierwszej pomocy i
wie jak postgpowac w stanach zagrozenia
zycia.

P6U_U

P6S_UW

K _U22

Posiada umiejetnosci ruchowe z zakresu
wybranych form aktywnosci fizyczne;.

P6U_U

P6S_UW

K_U23

Potrafi wyrazi¢ swoja wiedze pisemnie i
ustnie (m.in. poprzez przeprowadzenie
prezentacji) na poziomie akademickim.

P6U U

P6S_UK

K_U24

Posiada umiej¢tnosci korzystania z wiedzy
dotyczace]j prawa wiasnodci intelektualnej w
funkcjonowaniu jednostek ochrony zdrowia
(m.in. prawa autorskie, prawa wiasnosci
przemyslowej, ochrona baz danych)

P6U_U

P6S_UO

K_U25

Potrafi w podstawowym zakresie
postugiwac si¢ systemami normatywnymi
oraz wybranymi normami i regulami
(prawnymi, zawodowymi, moralnymi) w
celu rozwigzania konkretnego zadania z
zakresu ochrony zdrowia.

P6U_U

P6S_UO

K_U26

Potrafi wykona¢ analize zawartosci
podstawowych sktadnikoéw odzywezych w
zywnosci oraz umie wyjasni¢ przemiany
chemiczne zachodzace w trakcie
przetwarzania zywnosci.

P6U_U

P6S_UW

K_U27

Potrafi w podstawowym zakresie
postugiwac¢ si¢ wiedza o efektach lekow i
ich interakcji z zywnoscia

P6U_U

P6S_UW

K_U28

Posiada umiejetno$¢ wykorzystywania
wiedzy o budowie chemicznej,
wiasciwosciach i funkeji podstawowych
skladnikéw zywnosci w dietoterapii.

P6U_U

P6S_UW

K_UP29

Potrafi wspétpracowaé z czlonkami zespotu
pracowniczego w podmiocie, w ktérym
realizuje praktyke przy wykonywaniu
czynnos$ci zawodowych, nawet o ztozonym
charakterze

P6U_U

P6S_UK

K_UP30

Potrafi zaplanowaé prace wlasng w
podmiocie, w ktérym realizuje praktyke oraz
doprowadzi¢ do osiagnigcia zamierzonych

P6U_U

P6S_UO




celéw, nawet w warunkach nie w pehni
przewidywalnych
K_UP31 Potrafi zaplanowac prace wiasna w P6U U P6S_UW
podmiocie, w ktérym realizuje praktyke oraz
doprowadzi¢ do osiggnigcia zamierzonych
celow, nawet w warunkach nie w pehi
przewidywalnych
K U32 Potrafi pozyskiwaé dane, tworzyé P6U_U P6S_UW
informacje i zastosowa¢ zdobytg wiedze w
dziataniach praktycznych w podmiocie, w
ktérym realizuje praktyke z uzyciem
krytycznej analizy i syntezy tych informacji
K_U33 Potrafi postugiwacé sie sprzetem P6U U P6S UW
wykorzystywanym w technologii produkcji
potraw.
K_U34 Ma dodatkowe umiejetnosci w zakresie P6U_U P6S_UW
wybranej specjalnosci.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
K_Ko01 Posiada $wiadomos¢ wlasnych ograniczen i
wie kiedy zwrdci¢ si¢ do innych P6U K P6S_KK
specjalistow.
K_Ko02 Potrafi taktownie i skutecznie zasugerowaé P6S_KR
pacjentowi potrzebe konsultacji medyczne;j. P6U_K P65_UK
K_KO03 Posiada umiejetnosé statego doksztalcania
sie. P6U_K P6S_KR
K_Ko04 Przestrzega zasad etyki zawodowej. P6S_KK
P6U_K P6S_KR
P6S_UK
P6S_UO
K_Ko05 Stawia dobro pacjenta oraz grup P6S KK
spotecznych na pierwszym miejscu i okazuje P6U K P6S_KR
szacunek wobec pacjenta (klienta) i grup P6S_UK
spolecznych. P6S_UO
K_K06 Przestrzega praw pacjenta, w tym prawa do P6S_KK
informacji dotyczacej proponowanego P6U_K P6S_KR
postgpowania dietetycznego oraz jego P6S_UK
mozliwych nastgpstw i ograniczen. P6S_UO
K_Ko07 Przestrzega tajemnicy obowigzujacej P6S_KK
pracownikéw ochrony zdrowia. P6U K P6S KR
P6S_UK
P6S_UO
K_Ko08 Potrafi bra¢ odpowiedzialno$¢ za dziatania P6U_K P6S_UO
wlasne i wiasciwie organizowa¢ prace
wlasng
K_K09 Przestrzega zasad bezpieczenstwa i higieny P6U_K P6S_UO
pracy oraz ergonomii.
K_K10 Efektywnie prezentuje wlasne pomysty, P6U_K P6S_KK
watpliwodci i sugestie, popierajac je
argumentacja w kontekécie wybranych
perspektyw teoretycznych, pogladow




roznych autoréw, kierujac si¢ przy tym
zasadami etycznymi.

K _KP11 Jest zdolny do porozumiewania si¢ z P6U K
osobami bedacymi i niebedacymi P6S_KR
specjalistami w danej dziedzinie, jasno i
przejrzyscie przekazuje komunikaty
czlonkom zespolu i potencjalnym klientom

K_KP12 Umie przewidzie¢ konsekwencje P6U_K P6S_KO
podejmowanych dziatan w odniesieniu do
postawionych celéw podmiotu, w ktorym
odbywa praktyke, mysli i dziata w sposéb
przedsigbiorczy

K KP13 Postgpuje w sposéb odpowiedzialny i P6U K P6S_KO
etyczny podczas odbywania praktyki dbajac
o dorobek i tradycje zawodu

K_Ki14 Dba o poziom sprawnoéci fizycznej P6U_K P6S_KO
niezbednej dla wykonywania zadan.

Legenda:

K (przed podkreslnikiem) — kierunkowe efekty uczenia sie

W — kategoria wiedzy

U — kategoria umiejetnosci

K (po podkre$lniku) — kategoria kompetencji spolecznych
01, 02, 03 i kolejne — numer efektu ksztalcenia

P — dla wyréznienia, ze chodzi o efekty tylko dla praktyk zawodowych
Zasady i formy odbywania praktyk zawodowych okresla szczegétowo regulamin praktyk.

Stosowane opisy przedstawione ponizej - zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego
z 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na
poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz.U.p0z.2218).

P6S_WG | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie wiedzy: zakres i glebia — kompletnos¢ perspektywy poznawczej i zaleznoécei.

P6S_WK | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie wiedzy: kontekst — uwarunkowania, skutki.

P6S_UW | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie umiejetnosci; wykorzystanie wiedzy— rozwiazywane problemy i wykonywane zadania.

P6S_UK | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie umiejgtnosci: komunikowanie sig - odbieranie i tworzenie wypowiedzi, upowszechnianie
wiedzy w §rodowisku naukowym i postugiwanie si¢ j. obcym.

P6S_UO | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie umiej¢tnoéci: organizacja pracy — planowanie i praca zespolowa.

P6S_UU | charakterystyka drugiego stopnia efektéw uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie umiejetnosci: uczenie si¢ — planowanie wlasnego rozwoju i rozwoju innych oséb.

P6S_KK | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie kompetenciji spotecznych: ocena — krytyczne podejécie.

P6S_KO | charakterystyka drugiego stopnia efektéw uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie kompetencji spofecznych: odpowiedzialnos¢ - wypehianie zobowiazan spolecznych i
dziatanie na rzecz interesu publicznego.

P6S_KR | charakterystyka drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK w
zakresie kompetencji spotecznych: rola zawodowa- niezaleznos¢ i rozwoj etosu.

Odniesienie do charakterystyk uniwersalnych pierwszego stopnia na poziomie 6 kody
Zgodnie z zatgcznikiem do Ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie
Kwalifikacji (Dz. U. z 2016, poz. 64)

W zaawansowanym stopniu- fakty, teorie, metody
oraz zlozone zalezno$ci migdzy nimi.

Réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci.

Efekty wiedzy: student zna i
rozumie

P6U_W

Efekty umiejetnosci; student Innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywaé P6U U




SPOSOBY WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA W TRAKCIE CALEGO CYKLU KSZTALCENIA:

Prowadzacy okresla szczegdlowe efekty uczenia sig i forme ich weryfikacji, a nastgpnie umieszcza je w
karcie przedmiotu. Osiggniecie wszystkich efektow uczenia sie okreslonych dla poszezegdlnych zajeé oznacza
realizacje zalozonej koncepcji ksztalcenia na prowadzonym kierunku. Weryfikacja i ocena efektow uczenia sic
osigganych przez studenta w trakcie calego cvklu ksztalcenia odbywa sie poprzez:

1) oceng biezgcego przygotowania studenta do zaje¢, aktywno$é na zajeciach;

2) prace zaliczeniowe (kolokwia, sprawdziany, referaty, prezentacje, projekty);

3) egzaminy (egzamin ustny, pisemny itp.);

4) praktyki studenckie (zgodnie z regulaminem praktyk)

5) proces dyplomowania (zgodnie z regulaminem studiow)

6) badanie karier zawodowych absolwentow - poprzez uzyskiwanie informacji zwrotnych z zakresu
uzyskanej wiedzy. umicjetnodci i kompetencji spolecznych i ich przydatnosci na rynku pracy;

7) badanie opinii pracodawceéw — opiniowanie przez pracodawcow/ interesariuszy programow studiow,

w tym zalkladanych efektow uczenia sig i metod ich weryfikowania.

Kierownik Zaﬁa/dlu Zdrowia Publicznego
il
%
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